GONCI BARACKPALINKA

Miiszaki dokumentacio
(Termékleiras)

A) A szeszes ital foldrajzi megjelolést is tartalmazo elnevezése és kategoriaja:

Elnevezes: Gonci Barackpalinka

Szeszesital-kategoria:  Gytuimolcesparlat  (110/2008/EK  rendelet II. mellékletének 9.
kategoriaja)

B) A szeszes ital leirasa, beleértve a termék fobb fizikai, kémiai, mikrobiologiai és

érzékszervi jellemzoit:

A Gonci Barackpalinka kizarolag az 1151/2012 EU rendelet alapjan a HU-PGI-0005-0388
regisztraciés szammal bejegyzett ,,Gonci Kajszibarack” (OFJ) termékleirasaban felsorolt
helységek és kozigazgatasi hataruk teriiletén termett, D) pontban meghatarozott fajtaju htsos,
magozott kajszibarackbol - ideértve a gylimélcsvel6t is — készithetd, amelynek cefrézését,
erjesztését, leparlasat, érlelését, agyazasat, pihentetését és palackozasat is a C) pontban
felsorolt helységekben végezték.

Erzékszervi tulajdonsdgok:

Tikrosen tiszta, szintelen, esetleg halvanysarga szinli, kajszibarackra jellemz6 izii €s
illatt ital. A kellemes magzamat része a hagyomanyos izlésvilagnak.

A terméket nem lehet izesiteni, szinezni, édesiteni még a termék végsd izének
lekerekitése érdekében sem.

Agyas palinka esetén a gyiimolcsagyas érlelés 4ltal finomitott zamatd, és a
gylimolcsoknek megfeleld szinii.

Kémiai és fizikai tulajdonsagok:
alkoholtartalom: legalabb 37,5% V/V
metilalkohol tartalom: legfeljebb 1200 g/hl abs.alk.
Osszes illdanyag tartalom: legalabb 200g/hl abs.alk.
hidrogén-cianid tartalom: legfeljebb 7g/hl abs.alk.

A tovabbi mindségi kovetelményeket a 2008. januar 15-i 110/2008/EK rendelet és a
palinkarol, a torkolypalinkarol és a Palinka Nemzeti Tanécsrdl szolo 2008. évi LXXIILL
torvény tartalmazza.

C) Az érintett foldrajzi teriilet meghatarozasa:

A termék alapanyagdul szolgalo kajszibarack a Gonci termelési korzet telepiiléseinek barack
telepitésére alkalmas teriiletein termeszthetd. A gonci barackpalinkat kizardlag az alabb
felsorolt telepiiléseken miikodo szeszfozdében szabad eldallitani, palackozni.

Abatjvar, Gonc, Goncruszka, Tornyosnémeti, Hidasnémeti, Zsujta, Arka, Boldogkdvaralja,
Hejce, Hernadcéce, Korlat, Vizsoly, Abatjkér, Encs, Fancsal, Forr6, Inancs, Hernadkércs,
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Nagykinizs, Szentistvanbaksa, Alségagy, Felsovadasz, Lak, Selyeb, Szakécsi, Alsdvadasz,
Homrogd, Szikszo6, Sajovamos, Sajopalfala, Miskolc, Fulokércs, Garadna, Baktakék, Beret,
Detek, Léh, Abatjszanto, Golop, Megyaszo, Monok, Ratka, Tallya, Bekecs, Legyesbénye,
Szerencs.

D) A palinka eléallitasi modja, illetve a hagyomanyos helyi médszerek ismertetése:

A Gonci Barackpélinka kiilonlegességét, a klimatikus viszonyok, a kivald mindségi
gyiimolcs, a hagyomanyok Orzése, valamint a technologia szigori betartdsa egyiittesen
biztositja.

J6 mindségl, kifogastalan gytimdlespalinkat csak jo mindségl alapanyagbol lehet eldallitani.

A gyiimolcs kivdlasztdsa, datvétele

A ,,Gonci” eredetmegjeloléssel ellatott barackpalinka alapanyaga az oltalom alatt allo
foldrajzi jelzés (OFJ) hasznalatara jogosult ,,Gonci kajszibarack”. . A ,,Gonci kajszibarack”
oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés hasznélatira a Prunus armeniaca L. faj kovetkezd fajtai
jogosultak: Gonci magyar kajszi, Magyar kajszi C 235, valamint Mandulakajszi, Bergeron,
Ceglédi Piroska, Ceglédi biborkajszi, Ceglédi arany, Ceglédi orias, Panndnia.

A beérkezd — dokumentalt eredetli - gyiimodlcs a fentiek szerinti fajta azonossagu, optimalis
érettségli (érettdl a thlérettig), romlo hibaktol és idegen anyagoktdl (ndvényvéddszer
maradvany, fold, levél, gally stb) mentes legyen, z6ld vagy penészes gyiimolcsdt nem
tartalmazhat.

A gylimdlcs mennyiségi atvétele sulymérés, mindségi atvétele érzékszervi és analitikai
vizsgalatok (szarazanyag tartalom, PH érték) alapjan torténik.

— refrakcio %: legalabb 15,0

— gytimélesméret: legkisebb datméré 30 mm

Cefrekészités és erjesztés

A cefrézés soran a gylimolesot elokészitik az erjesztéshez. Valogatds, utan a gylimdles a
magozoba keriil, ahol a mag eltavolitdsa torténik. Ezutdn a gylimolesdt zazo-apritd
segitségével daraboljak (pép dallaglivd), megtorténik a sejtfalak felszakitdsa, hogy a
cukortartalmu 1€ az élesztd szdmara hozzaférhetdvé valjék. A cefre optimalis hdmérsékletének
(18-22°C) beallitdsa utan torténik az erjedést eldsegitd anyagok hozziadasa. (fajélesztdvel
torténd beoltds, pektinbontd enzim adagolas, pH érték meghatarozas, sziikség esetén pH
beallitas: 2,8-3,5)

Az iranyitott erjesztésnél nagyon fontos a hdmérséklet tartdsa és a PH-érték optimalizalasa,
igy a fajélesztds beoltassal igen kedvezden lehet a gylimdlcscefrét tiszta, minden hibatol
mentesen Kierjeszteni.

A megfelelden elOkészitett cefre erjesztd tartdlyokba keriil, ahol révidesen megindul az
erjedés. (sziikség esetén tapsd hozzaadasa) E folyamat optimalisan 6-14 nap alatt megy végbe,
amelynek folyaman a cukortartalom atalakul alkoholla és szén-dioxidda. A szén-dioxid nagy
része elvezetésre keriil, kisebb hanyada a tartalyban marad. A megfelelé erjedési folyamat
feltétele az optimalis hdmérséklet biztositasa, ellendrzése. A kierjedt cefrét célszerii azonnal
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feldolgozni, vagy a leparlas megkezdéséig a szakszerii tarolas alapfeltételeit (hdmérséklet és
szén-dioxid ellendrzés) biztositani.

Leparlas, finomitas

A palinka {istos rendszerti, szakaszos, kétszeri leparlasra alkalmas (f6zés, finomitas) leparlo
berendezéssel, vagy egyéb miiszaki megoldasu leparld berendezéssel allithato eld, amely
biztositja a megfeleld érzékszervi mindséget.

Az el6- és utoparlat mennyiségét toménység- €s mennyiségméréssel, valamint érzékszervi
vizsgalat alapjan allitjak be.

A leparlés soran a cefréhez a csonthéjas gylimolcs eredeti mag tartalméanak egy része szaritva
visszaadagolhatd a karakteres izvilag eléréséhez.

Lepéarlas soran habzasgatlo anyag hasznalata megengedett. A leparld berendezések tisztan
tartasa alapvetd kovetelmény, e nélkiil a jo6 mindségli parlat eldallitasa nem lehetséges.

Pihenteteés, érlelés

A pihentetést a palinka harmonikussa valasaig kell folytatni. A pihentetés rozsdamentes acél
tartalyokban torténik. Az érlelést fahordoban kell végezni, abbdl a célbol, hogy 1j iz anyagok
keriiljenek a palinkéhoz, részben oxidativ, részben kioldodésos ton.

Gyiiméles agyon érlelt Gonci Barackpalinka

Az a palinka nevezhetd Agyas Génci Barackpalinkanak, amelynél 100 liter palinkahoz a D)
pontban felsorolt fajtakbol, a B) pont szerinti Gonci termelési korzet teleptiléseirdl szarmazo
legalabb 10 kg érett, vagy legalabb 5 kg aszalt gyiimdlesot hasznalnak fel az érlelés folyaman.
A gytimdlccsel egyiitt valo érlelés minimum 3 honapig tart. Az érlelés id6tartalmat az érlelés
helyszinén, ellendrizheté modon dokumentéalni kell. Palack cimkéjén a nettd6 pélinka
mennyiségét fel kell tlintetni.

A palinka ésszeallitasa, kezelése és palackozdsa

A pihentetett, illetve érlelt palinka alkoholtartalmat ivoviz mindségli lagyitott vizzel
(legfeljebb 2 NK°) kell bedllitani. A pélinka hiithetd, sziirhetd, sziikség esetén megfeleld
technoldgiai segédanyagokkal torténd kezelés is alkalmazhato. A palinkat ezt kdvetden lehet
palackozni. A palackozas kizarolag az érintett foldrajzi teriileten torténhet, annak érdekében,
hogy az eredetvédett termék nyomon kovethetdsége, a bejegyzett foldrajzi arujelzd védelme
teljes mértékben megvalodsuljon.

A kész, fogyasztoi forgalmazasra alkalmas barackpalinka uj vagy tisztara mosott iiveg illetve
kerdmia palackba tolthetd és tomitd betétes aluminium csavarzardssal vagy élelmiszer
csomagoldanyag kritériumoknak megfeleld dugdval zarhato.

A lezart termék diszdobozba rakhato.

Megengedett csomagolasi egység maximum 1 liter, ezen feliil csak egyedileg, reprezentativ
ajandekként csomagolhato.

E) A foldrajzi kornyezettel vagy a foldrajzi szarmazassal valé kapcsolatot alatamaszto

részletek:
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A Goncon ¢€s kornyékén termesztett kivald mindségii magyar kajszibarack fajtdn kiviil igen
nagy sullyal birnak a termesztés kedvezd 6kologiai tényezoi.

Ez a korzet kajszibarack termesztésre az egyik legjobb, mivel a teriilet mélynyugalmi
iddszakra rovid, a télvégi hdmérsékletingadozas és az inszolaci6 is alacsony. Ezen a vidéken a
vegetacio késobb indul meg €s az inszolécio is kisebb mértéki.

Agrometeorologiai jellemzok 50 éves atlaga:

Evi napfénytartam: 1800-1900 ora kozott,
Jalius kozéphomérséklet: 19 °C
Eves csapadék mennyisége: 500-600 mm.

A magyar kajszi mar a XVI. Szazadban hirnevet szerzett Eurépaban. A ,kajszi-baraczk” név
1667-ben Lippay Janos munkdjdban jelenik meg eldszor, a sargabarack fajtdk egyéb
elnevezései utan. A XIX. Szazad masodik fele mar a magyar kajszi igazi fellendiilésének
korszaka volt. Ezt- hasonléan Gonchoz és kornyékéhez — tobb, altalanosan hatd gazdasagi
tényez0 is segitette. A mezdgazdasag, kiillondsen a paraszti réteg lassu polgarosodésa, a
megerdsddd piac mindenditt erdsitette a lokalis gylimdlcskultarakat.

Tokaj-Hegyaljan és mas domb- és hegyvidéki szoloteriileteken kiilondsen nagy 10kést adott a
gylimolcstermesztésnek a filoxéra- vész: az elpusztult sz6ldk helyett vidékiinkon is sok
gyumolcsfat iiltettek. A dombvidékek leejtdit atengedték a gyiimdlestaknak. Korponay Janos
emlitette eldszor 1871-ben, hogy Gonc és kornyéke hires a kajszibarackrol, amit akkor ,,szép
mennyiségben” termesztettek. A baracktermelés igazi felfutdsa azonban az 1880-90-es
években kezdddott. Az 1890-es években a kajszi még jobbara hazkerti gylimolcs
Magyarorszagon. 1895-ben 17.597 gyilimolcsfajabol még csak 1.272 darab volt a kajszi.
1895-1965 kozott Gonce hatdraban 304 kh-rél 11 kh-ra csdkkent a szdl6teriilet, ugyanakkor a
kertek tertilete 215 kh-rol 284 kh-ra novekedett. Lényegében az egész régi Aballj varmegyei
sz0l6- ¢és borkulturat levaltotta a filoxéra utan a megerdsddd gyiimolcstermesztés. Ez utdbbi
1d6szak volt az, amikor a tudatos termesztdi tevékenység €s a vidéken létrehozott faiskolak
hatdsdra megformalodott a legnagyobb gyiimdlcsli magyar kajszi, a gonci kajszi tajjellegli
fajta kivalasztasa és hasznositasa.

A gonci kajszi markanévként lényegében az 1950-1960-as évektdl lett kozismert, ami
egybeesett a kozos gazdasagok és — mellettilk — a haztaji kislizemek termelési profiljanak
megszilardulasaval. Eldzetes elismerésére 1960-ban kertilt sor ( Magyar Kajszi C. 235), majd
1976-ban lett elismert fajta. Kiillondsen az 1970-es évektol lett hires a markanév, ami jobbara
a beldle késziilt palinka nagyobb volumenii eldéallitisanak és kereskedelemének volt a
kovetkezménye.

F) Az uniés és/vagy a nemzeti és/vagy a regionalis rendelkezések altal meghatarozott
kovetelmények:
— 1997. évi XI. torvény a védjegyek és a foldrajzi arujelzok oltalmarol
— 2008. évi LXXIII. torvény a palinkardl, a torkolypalinkarol és a Palinka Nemzeti
Tanécsrol
— 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a mez6gazdasagi termékek és az
¢lelmiszerek foldrajzi 4rujelzdinek oltalmara és a termékek ellendrzésére
vonatkozo részletes szabalyokrol

— 22/2012. (II. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti ¢lelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrél
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— A szeszes italok meghatarozasardl, megnevezésérol, kiszerelésérol,
cimkézésérol és foldrajzi arujelzéinek oltalmarol, valamint az 1576/89/EK
tanacsi rendelet hatalyon kiviil helyezésérél szold, 2008. januar 15-i

110/2008/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi rendelet

G) A kérelmezo neve és levelezési cime:
Név: MISKOLCI LIKORGYAR ZRT.
Levelezési cim: 3525 Miskolc, Vitéz ut 13.

H) A foldrajzi arujelzé kiegészitése és/vagy a cimkézésre vonatkozo egyedi szabalyok:

A jelolés a jogszabalyban eldirtakon tal a kdvetkezoket tartalmazza:
e . Gonci Barackpdlinka” vagy Gonczi Barackpalinka (a megnevezés részeként)
o védett eredetmegjellés” (elkiilonitve a megnevezéstol).

Gonc neve az 1900-as évek elején ,,cz”-vel irddott, ezért a termék megnevezésében ezzel a
helyesirassal is hasznalhat6.

A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. §. (1) szerinti fejezetek

1. A foldrajzi teriiletrol valo szarmazas igazolasa

A f6ldrajzi teriiletrdl valé szarmazas igazolasara szolgalé dokumentumok:
— A kajszibarack szarmazasanak igazolasa Ostermel6k esetében felvasarlasi jeggyel
torténik az dstermeldi igazolvany szamanak feltlintetésével.
— Minden egyéb esetben az atvételénél sziikséges a barack szarmazasat igazold
nyilatkozat.
— A palinka eléallitasanak nyomon kovetésére a hatalyos jovedéki szabalyozas szerinti,

az eloallitast igazolo dokumentumok szolgalnak.

2. Ellenorzo hatosagok illetve terméktanusito szervek:

A termékleirds betartdsdnak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijelolt

hatdsagok végzik el.
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Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatdsag:

(1) Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsdgi Hivatal Bordszati és Alkoholos Italok Igazgatésig
1118 Budapest, Budadrsi at 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax.: +36 12124978

e-mail.; bor@nebih.gov.hu

Web: http://www.nebih.gov.hu

(2) Borsod-Abatij-Zemplén Megyei Kormdnyhivatal Elelmiszerlinc-biztonsdgi és
Allategészségiigyi Igazgatosag

3525 Miskolc, Vologda u. 1.

Tel.: +36 46 342-905

Fax: +36 46 342-023

e-mail: borsod_megye@oai.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

3. A termék lénveges tulajdonsagainak és eloallitasi modjanak ellenorzésére vonatkozo

minimumkovetelménvyek és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan mindségellendrzési rendszer mellett kell miikddnie,
amelyben biztositott az azonositds és nyomon kovetés, valamint a végellen6rzés és a
termékbiztonsag (pl. 1SO 9001, HACCP). Megfeleléen dokumentalni kell a termék ttjat a
gyimolcs atvételétdl a gyartason keresztiil a végtermékig. Az atvételnél ellendrizni kell az

alapanyag védett foldrajzi teriiletrdl vald szarmazasat igazolo iratokat.

Ellenorzési pontok:
3.1.  Alapanyag atvétele:
Alapanyag mindsitése:
- fajta azonositas
- érettségi allapot: érett-talérett
- egészségi allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothadastol
mentes, nem sériilt, nem torédott)

- tisztasag: idegen anyagtol (ndvényvéddszer maradvéany, fold, levél,

gally, ko, fém) mentes
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- refrakci6 %: legalabb 15,0

3.2.  Cefre ellenérzése:
- pH28-35
3.3.  Erjesztés ellenérzése naponta:
- optimalis hémérséklet (18- 22 °C)
3.4. Ellenorzés az erjesztés végén:
- alkoholtartalom (5-9 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)
3.5. A palackozasra, Kitarolasra keriilé palinka ellenorzése:
A palackozésra, kitarolasra kerlild6 palinka ellendrzése érzékszervi és analitikai
modszerekkel torténik:
- Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,): tiikrosen tiszta, érlelés esetén
enyhén sargas szini, a kajszibarack jellegének megfeleld izii és illatu.

- Az analitikai ellen6rzés az alabbiakra terjed ki:

Ellenérzés targya Jellemz6 értékek
Alkoholtartalom 37,5-86 % (V/IV)
legfeljebb 1200 g/hl abs. alk.

Metanol-tartalom
Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 7 g/hl abs. alk.

Osszes illéanyag tartalom legalabb 200 g/hl absz. alk.

Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

3.6. Késztermék ellendrzése:
— apalackozott terméket tételenként kell ellendrizni
— érzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag, iz, illat): tiikrGsen tiszta, érlelés esetén
enyhén sargas szinii, a gylimolcs alapanyag jellegének megfeleld izii és illat;
— csomagolas: jelolés, zaras, zarjegyezés eldirasoknak megfeleld

— térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkoz6 jogszabalyok szerint.
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4. A termékleiras kotelezo mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutato —

egy vagy tobb — A4-es formatumu térkép és a foldrajzi teriilettel valdo kapcsolatot

alatamaszto irodalmi adatok, torténelmi dokumentumok

4.1. Ad-es formatumu térkép: mellékelve

Erdi Gyiiméles- és Diszndvénytermesztési Kutato-Fejleszté Kht. Tanulmanya
Torténelmi dokumentumok fénymasolatai

4.2. TIrodalomjegyzék:

A kiilonleges mindségli gonci barackrol és palinkarol bovebben az aldbbi irodalmakbol
olvashatunk.

Elek Laszlo: A gyiimolestermelés alakuldsa Magyarorszagon 1895-1959.

Agrartorténeti Szemle VIII.272-302. Budapest (Akadémiai Kiad6), 1966.

- Ivanyi Béla: Goncz szabadalmas mezOvaros torténete. Karcag (Kertész Jozsef
kényvnyomdaja),1926.

- Korponay Janos: Abatj varmegye monographiéja. Kassa, 1871.

- Lippay Janos: Posoni kert II1. Bécs, 1664-1667.

- Nyujt6 Ferenc- Suranyi Dezs6: Kajszibarack. Budapest ( Mez6gazdasagi Kiado), 1981.



