SZABOLCSI ALMAPALINKA

Miiszaki dokumentacio
(Termékleiras)

A) A szeszes ital foldrajzi megjelolést is tartalmazo elnevezése és kategoriaja:
Elnevezés: Szabolcsi Almapalinka

Szeszesital-kategoria: Gytumolcsparlat (a 110/2008/EK  rendelet II. mellékletének 9.
kategoriaja)
B) A szeszes ital leirasa, beleértve a termék fobb fizikai, kémiai, és érzékszervi

jellemzéit:

A Szabolcsi almapalinka foldrajzi arujelz6t Magyarorszag Szabolcs-Szatmar-Bereg
megy¢jének kozigazgatasi teriiletén termesztett almabol készitett termékkel kapcsolatban
lehet alkalmazni. A szabolcsi almapalinkat kizarolag az itt meghatarozott teriileten fekvo
szeszfézdében, termeldiizemben szabad eléallitani, gyartani, palackozni.

Erzékszervi tulajdonsdgok:

o tiikkrosen tiszta, szintelen, esetleg halvanysarga szinti, az almara jellemz6 izl és illatq;
o érlelt és Opalinka esetén sargés, borostyanszini, a gylimolcs alapzamatat és illatat az
érlelt jelleg mellett megdrzo;

o agyas palinka esetén a gylimolcsagyas érlelés altal finomitott zamatl, és a
gylimolcsoknek megfeleld szinti.

Kémiai és fizikai tulajdonsagok:

A termék kémiai és fizikai tulajdonsagai megfelelnek a 110/2008/EK rendelet II.
mellékletének 9. szamu kategériaja szerinti el6irasoknak. Ezen tilmenden, a palinkat nem
lehet izesiteni, szinezni, édesiteni még a termék végso izének lekerekitése érdekében sem.

C) Az érintett foldrajzi teriilet meghatarozasa:

A ,,szabolcsi”eredetmegjelolésti almapalinka kizarolag Magyarorszagon, ezen beliil Szabolcs-
Szatmar-Bereg megye teriiletén termett almabol — ideértve a gylimdlcsveldt is — készithetd,
amelynek cefrézését, erjesztését, leparlasat, érlelését, dgyazasat, pihentetését és palackozasat
is Szabolcs-Szatmar-Bereg megyében végezték.

D) A palinka eléallitasi modja, illetve a hagyomanyos helyi médszerek ismertetése:

A palinkakészitésnek 6t jol elkiilonithetd szakasza van:

. a gyimolcs gondos kivalasztasa, atvétele

o a cefrekészités és erjesztés,

) a cefre kif6zése és finomitasa, a leparlas,
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o a pihentetés és/vagy érlelés,

J a lédig palinka Osszeallitasa, kezelése és palackozasa.

A gyiimdélces kivalasztasa, atvétele

A palinka alapja az érett, j6 mindségli gyiimolcs lehet. A ,,Szabolcsi” eredet-megjeldléssel
eldallitott almapalinka alapanyaga a Szabolcs-Szatmar-Bereg megye teriiletén termett alma. A
megye gylimolcstermd teriiletének kb 50%-an folyik almatermesztés. Dontéen Jonathan,
Jonagold, Golden ¢és Red Delicious, Idared ¢és egyéb fajtakbol. A beérkez6é — dokumentalt
eredetli - gyiimdlcs optimalis érettségli, romld hibaktol és idegen anyagoktdl (fold, levél,
gally, novényvédészer maradvany ) mentes legyen, penészes gyiimolcsot nem tartalmazhat.

Cefrekeszités

A gyiimdlesot oly mddon kell eldkésziteni az erjesztéshez, hogy a folyamat optimalis médon
torténjen. A gyumolesot feltarjdk azért, hogy az erjedési folyamat megfeleléen
végbemehessen. Az erjedés homérsékletét gy kell megvalasztani, hogy az elsddleges iz
anyagok ne karosodjanak és a masodlagos iz anyagok megfelelé mindségben képzddjenek.

Erjesztés

Az erjesztés fajélesztds beoltassal torténik az erjesztés

meggyorsitasara, a karos melléktermékek keletkezésének megeldzése érdekében.

Az optimalis erjedési hdmérséklet (18-22 °C) ebben az esetben az erjesztokad szakaszos
feltoltésével, a cefre hiitésével szabalyozhato. Az optimalis pH érték 2,8-3,5 kozott van. Az
erjedés iddtartama a gylimolces fajtajatol, annak beltartalmi értékeitdl és a tétel nagysagatol
fliggden optimalisan 7-14 nap.

A keletkezd széndioxid a cefrét védi az oxidacio karos hatasaitol (pl. ecetesedés), ezért a
széndioxid-parna kialakulasat a cefre feliiletén eld kell segiteni. Hagyoméanyosan ez a
cefréshord6 agyagos tapasztasaval, jelenleg foliatakarassal, vizzar (kotyogo) alkalmazasaval
oldhat6o meg.

Elengedhetetlen a kierjedt cefre rendszeres vizsgalata. Desztillalasra csak kierjedt, hibatlan,
romlastol mentes cefre keriilhet.

Leparlas (desztilldacio) és finomitds

A Szabolcsi Alma Palinka iistds rendszeri, rézfeliiletet is tartalmazo szakaszos, kétszeri
leparlésra alkalmas (f6zés, finomités) leparld berendezéssel, vagy egyéb miiszaki megoldasu
leparld berendezéssel allithatd eld, amely biztositja a megfeleld érzékszervi mindséget.
Lényeges a kellemetlen iz- ¢és illathatast eredményezd eld- és utoparlat gondos levalasztasa.
Leparlas soran habzasgatlo anyag hasznalata megengedett.

Pihentetés, erlelés

A pihentetést a palinka harmonikussé valasaig kell folytatni. A pihentetésre szolgal6d edényzet
olyan anyagbol késziiljon, hogy vele a palinka alkotoelemei ne 1épjenek reakcioba, illetve
beldle egészségre karos anyagot ne tudjon kioldani. Az érlelést fahordoban kell végezni,
abbol a célbol, hogy 1) iz anyagok keriiljenek a palinkahoz, részben oxidativ, részben
kioldédasos tton.

Erlelési id6 legfeljebb 1000 literes fahorddban legalabb 3 honap, nagyobb irtartalmu
hordoban legalabb 6 honap.
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Alkoholtartalom bedllitdsa

A gondosan kiérlelt parlat alkoholtartalmat a palackozott arura vonatkozo igen szigora eldiras
(x 0,3 % V/V) kovetkeztében, jO mindségli lagyitott (legfeljebb 2 Nko-t1) ivovizzel, a
fogyasztdi forgalomba hozatal el6tt kell beéllitani.

Gyiimolcs agyon érlelt Szabolcsi Almapalinka

Az a palinka nevezhetd Agyas Szabolcsi Almapalinkanak, amelynél 100 liter palinkdhoz a C)
pontban meghatdrozott foldrajzi teriiletr6l szarmazoé legalabb 10 kg érett, vagy legalabb 5 kg
aszalt gyiimolcsot hasznalnak fel az érlelés folyaman. A gyiimdlccsel egyiitt valo érlelés
minimum 3 hoénapig tart. Az érlelés iddtartalmat az érlelés helyszinén, ellendrizhetd modon
dokumentalni kell. Palack cimkéjén a nettd palinka mennyiségét fel kell tiintetni.

A palinka osszeallitasa, kezelése és palackozasa

A pihentetett és/vagy érlelt palinkahoz kezelt, ivoviz minéségii viz hozzaadhatdo a végsd
alkoholfok beallitasahoz, tovabba hiithetd, szlirhetd. Sziikség esetén megfeleld technologiai
segédanyagokkal torténd kezelés is alkalmazhatdo a termék deritése, és a nehézfémek
eltavolitasa céljabol. A palinkat ezt kovetden lehet palackozni. A palackozas kizarolag az
érintett foldrajzi teriileten torténhet, annak érdekében, hogy az eredetvédett termék nyomon
kovethetdsége, a bejegyzett foldrajzi arujelzd védelme teljes mértékben megvalosuljon.

A kész, fogyasztdi forgalmazasra alkalmas almapélinka 0 vagy tisztdra mosott palackba,
kulacsbha tolthetd, tomitd betétes aluminium csavarzarassal vagy élelmiszer csomagoldanyag
kritériumoknak megfelelé dugoval zarhato.

A csomagoldanyag fejezze ki a hagyomanyos jelleget, iiveg vagy keramia legyen. A
megengedett csomagolasi egység legfeljebb 1 liter, ezen feliil csak egyedileg, reprezentativ
ajandékként csomagolhat6. A lezart termék diszdobozba is helyezhetd.

E) A foldrajzi kornyezettel vagy a foldrajzi szarmazassal valé kapcsolatot alatamaszto
részletek:

A gyorsan melegedé nyirségi homoktalajok megkotésére igen alkalmasnak bizonyult az
almafak telepitése. A gyiimolcstermd teriilet 50 %-at Osszefiiggd nagy almaiiltetvények
boritjak, ezzel a szabolcsi t4j orszagosan és kiilfoldon is ismert gyiimdlcse lett.

Kiépiilt az almara alapozott feldolgoz6 agazat: almalé és -sliritmény iizemek, konzervgyarak,
hiitétarolok. Jelentdsebb bortermelés hidnyaban a kezdetektdl folyt az alma szeszipari céli
felhasznalasa; a nagy tomegben, azonos iddben beérd gyiimolcs bdséges alapanyagot
szolgaltat gylimolcspalinka eldallitas szamara.

A gyiimdlcs Osszegylijtése, az erjesztés jellegzetes kisiizemi, hazkoriili tevékenység volt. A
palinka kifézését mar a kezdetektdl kiilon fozdékben végezték, eleinte uradalmi ellendrzés és
adoztatds mellett, az 1920-as évektdl pedig az éllamilag ellendrzott szeszfézdékben
megjelentek a szeszmérdgepek, igy a termelés kovethetdve valt.

Az almapdlinka, mint a legnagyobb mennyiségben eldallitott szeszesital, a tajegységen
leggyakrabban fogyasztott palinkava valt, a reggeli paraszti munkakezdések, kaldkdban
végzett nagyobb munkak itala lett. Palackozasa csak napjainkban kezdddott el, ezért a tobb
mint fél évszazados helyi hagyomanyu palinka nagyobb teriileten ezutan fog ismertté valni.

A paélinkakészités altalanos szakkonyveiben leirtakat kovetve késziilt a jo mindségl
almapalinka.
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F) Az uniés és/vagy a nemzeti és/vagy a regionalis rendelkezések altal meghatarozott
kovetelmények:

— 1997. évi XI. torvény a védjegyek ¢€s a foldrajzi arujelzok oltalmarol

— 2008. évi LXXIII. torvény a palinkardl, a torkolypalinkarol és a Palinka Nemzeti
Tanécsrol

— 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek
foldrajzi arujelzdinek oltalmara és a termékek ellendrzésére vonatkozd részletes
szabalyokrol

— 22/2012. (IL. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti ¢lelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrol

— A szeszes italok meghatarozasar6l, megnevezésérdl, kiszerelésérdl, cimkézésérol és
foldrajzi arujelzdinek oltalmardl, valamint az 1576/89/EK tanacsi rendelet hatalyon kiviil
helyezésérdl sz61o, 2008. januar 15-1 110/2008/EK eurodpai parlamenti és tandcsi rendelet

G) A kérelmezo neve és levelezési cime:

Név: Varda-Drink Zrt.

Levelezési cim: 4600 Kisvarda, Temesvari u. 4

H) A foldrajzi arujelzé kiegészitése és/vagy a cimkézésre vonatkozé egyedi szabalyok:

A jelolés a jogszabalyban eldirtakon tul a kovetkezdket tartalmazza:

e Szabolcsi Almapalinka” (a megnevezés részeként)

o védett eredetmegjeldlés” (elkiilonitve a megnevezéstol).

A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. §. (1) szerinti fejezetek

1. A foldrajzi teriiletrol valo szarmazas igazolasa

A f6ldrajzi teriiletrdl vald szarmazas igazolasara szolgalo dokumentumok:

A gyiimdlcs szarmazasanak igazoldsa Ostermeldk esetében felvasarlasi jeggyel
torténik az dstermeldi igazolvany szamanak feltiintetésével. Minden egyéb esetben az
atvételénél sziikséges a gylimdlcs szarmazasat igazolo nyilatkozat.

A palinka eldallitasdinak nyomon kdvetésére a hatalyos jovedéki szabalyozas szerinti,
az eléallitast igazolo dokumentumok szolgalnak.

2. Ellenorzo hatosagok illetve terméktanusito szervek:
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A termékleirds betartdsanak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt
hatosagok végzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatosag:

Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsdgi Hivatal Bordszati és Alkoholos Italok Igazgatésdig
1118 Budapest, Budadrsi ut 141-145.

Tel.: +36 1346-09-30

Fax.: +36 121249 78

e-mail.: _bor@nebih.gov.hu

Web: http://www.nebih.gov.hu

Szabolcs-Szatmdr-Bereg ~ Megyei  Kormdnyhivatal — Elelmiszerldanc-biztonsdgi  és
Allategészségiigyi Igazgatésdig

4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 451-220

Fax: +36 42 451-221

e-mail: ebai@szszbmkh.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

3. A termék lénveges tulajdonsagainak és eloallitasi modjanak ellenorzésére vonatkozo
minimumkovetelmények és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan mindségellendrzési rendszer mellett kell miikddnie,
amelyben biztositott az azonositds €s nyomon kovetés, valamint a végellendrzés és a
termékbiztonsag. Megfelelden dokumentéalni kell a termék utjat a gylimdlcs atvételétdl a
gyartason keresztiil a végtermékig. Az atvételnél ellendrizni kell az alapanyag védett foldrajzi
teriiletrdl valo szarmazasat igazolo iratokat.

Ellendrzési pontok:
1. Alapanyag atvétele:
Alapanyag mindsitése:

= ¢rettségi allapot: érett-tulérett

= egészségi allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothadastol mentes,
nem sériilt, nem torédott)

= tisztasag: idegen anyagtol (fold, levél, gally, k6, fém, ndévényvéddszer
maradvany) mentes

2. Cefre ellendrzése:
- pH28-35
3. Erjesztés ellendrzése naponta:
- optimalis hdmérséklet (18- 22 °C).
4. Ellendrzés az erjesztés végen:
- alkoholtartalom (3-6 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)

5. A palackozasra, kitarolasra kertil6 palinka ellendrzése:


http://www.nebih.gov.hu/
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A palackozasra, kitarolasra kerlild6 palinka ellendrzése érzékszervi és analitikai
modszerekkel torténik:

a) Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,): tiikrosen tiszta, érlelés esetén enyhén sargas
szinl, a gyiimodlcs alapanyag jellegének megfeleld izt €s illata.

b) Az analitikai ellendrzés az alabbiakra terjed ki:

Ellenorzés targya Jellemzo értékek
Alkoholtartalom 40-86 % (V/V)

(a 110/2008/EK rendelet II. mellékletének 9. b) i., ii.
Metanol-tartalom alpontjai szerint legfeljebb 1200 g/hl absz. alk.
Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 7 g/hl absz. alk.
Osszes illéanyag tartalom legalabb 200 g/hl absz. alk.
Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

6. Késztermék ellendrzése:
— apalackozott terméket tételenként kell ellendrizni
— érzékszervi vizsgalat (szin, tisztasdg, iz, illat): tiikrosen tiszta, érlelés esetén
enyhén sargés szinii, a gylimdlcs alapanyag jellegének megfeleld izii €s illatu;
— csomagolas: jeldlés, zaras, zarjegyezés eldirasoknak megfeleld
— térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkozé jogszabalyok szerint.

4. A termékleiras kotelezo mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutato —
egy vagy tobb — Ad-es formatumu térkép és a foldrajzi teriilettel valo kapcsolatot
alatamaszto irodalmi adatok, torténelmi dokumentumok

Irodalomjegyzék:

Balézs Géza - Palinka, a hungarikum, Allami Nyomda Részvénytarsasag Budapest, 2004
(ISBN 9789638567437)

Tamads Jend: Palinka. Palinkak és mas nemes parlatok, Alexandra Kiado, 2003 (ISBN
9633686105)

Balazs Géza: A magyar palinka, Aula Kiadd, Budapest, 1998, 29. oldal

Balazs Géza: Az égetett szeszesitalok megjelenése, Néprajzi latohatar VI. 1997

Némethy Endre: Adatok a népi palinkaf6z6 eljaras eléforduldsdhoz, Ethnographia 1945.
Dr. Solyom Lajos: Palinkaf6zés kézikonyv kistizemek szamara, Mezdgazdasagi Kiado, 1986

MAGYAR NEPRAJZ 11. Gazdalkodas/Gyiimolcskultura, Akadémiai Kiadé, Budapest 2001
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