MUSZAKI DOKUMENTACIO

1. A LAJSTROMOZANDO FOLDRAJZI ARUJELZO

Vasi vadkorte palinka

2. A SZESZES ITAL KATEGORIAJA

Gytimolcsparlat (a 110/2008/EK rendelet I1. mellékletének 9. kategoriaja)

3. ASZESZES ITAL LEIRASA
3.1 Fizikai-kémiai jellemzok és/vagy érzékszervi tulajdonsagok

Kémiai és fizikai tulajdonsagok:
Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 5 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Réztartalom legfeljebb 9 mg/l késztermék

Erzékszervi tulajdonsagok:

Tikrdsen tiszta, szintelen.

[llataban kifejezett korte citrusos, fliszeres jegyek mellett visszafogott parfiimdsség, fanyar
illat jellemzi.

[zében szaraz, diszkrét frissesség és fiiszeresség mellett egy kevés méz, fiistos jegyek jelennek
meg, lecsengésében pikans, citrusos aromak és diszkrét fanyarsag, rusztikussag is
megjelenhet.

A felhasznalt gyiimolcs jellemz0 izét €s illatat a pihentetés soran megorzi.

3.2 Egyedi tulajdonsagok (6sszehasonlitva az azonos kategoriahoz tartozo szeszes
italokkal)

A parlat egyediségét a ,,Vasi vadkorte palinka” érzékszervi jellemz0i biztositjak: illatdban és
izében 1s megjelend frissesség, jellegzetes, enyhe fanyarsag, citrusos illat-iz, fiiszeres, mézes
jegyek kevésbé selymes, inkabb rusztikusabb textira, amelyek a ,,Vasi vadkorte palinka”
cefrézéséhez felhasznalt vadkortének kdszonhetdek.

A ,Vasi vadkorte palinkat” a 4. pontban meghatarozott megyék kozigazgatasi teriiletén
termett vadkorte, 6shonos és allamilag elismert kortefajtak gyliimdlesébol készitik. A ,,Vasi
vadkorte palinka” alapanyagat legalabb 75%-ban vadkorte, a fennmarad6 legfeljebb 25%-ban
Oshonos ¢és allamilag elismert korte fajtak (Bosc kobak, Conference, Clapp kedveltje,
Hardenpont téli vajkorte, Tiiskés korte, S6z6 korte) alkotjak. A cefre minimum 75%-at
biztositd, nehezen gylijtheté vadkdrte alacsony cukortartalmanak és a vadkorte gylimoles
fanyarsadganak koszonhetden alakul ki a ,,Vasi vadkorte palinka” pikans fanyarsaga, illetve
frissessége.

4. AZERINTETT FOLDRAJZI TERULET
A ,Vasi vadkorte palinka” eléallitasa Vas és Zala megye kozigazgatasi hataran belill torténik,

kizarolag ezen a foldrajzi teriileten elhelyezkedd kereskedelmi palinkafézdékben szabad
cefrézni, erjeszteni, leparolni, pihentetni.



5. A SZESZES ITAL ELOALLITASANAK MODJA

A pélinkakészitésnek fobb szakaszai:

a) A gylimdlcs kivalasztasa és atvétele

b) Cefrekészités és erjesztés

C) Leparlas

d) A palinka pihentetése, tarolasa

e) A palinka Gsszeallitasa, kezelése, hazasitasa

a.) A gyiimélcs kivilasztasa és dtvétele

Fajtajat tekintve az atvett korte mennyiség minimum 75%-anak vadkortének (kozonséges
vadkorte Pyrus pyraster ssp. pyraster), a fennmaradé maximum 25%-anak Oshonos ¢€s
elismert korte fajtanak kell lennie.

Az 6shonos ¢és az allamilag elismert kortefajtak: Bosc kobak, Conference, Clapp kedveltje,
Hardenpont téli vajkorte, Tiiskés korte, S6z6 korte.

A palinka alapja a megfeleld érettségli, azaz legalabb 14 ref. % szarazanyag-tartalmu, j6 vagy
kitin6 minéségii gyiimoles. A gyiimolcs mennyiségi atvétele mérlegelésen alapszik. Az
atvétel soran a mindsités mintavétel alapjan torténik. Erzékszervi mindsités (érettségi fok
érettol-thlérettig, egészséges, tiszta, idegen anyagtol- fold, levél, gally, k6, fém, egyéb-
mentes, valamint penész, ¢s rothadastdl mentes stb.) és szdrazanyag-tartalom vizsgalat alapjan
torténik meg a mindségi ellendrzés és atvétel (cukortartalom, pH mérés). A gylimolesnek
rendelkeznie kell tovabba a szarmazas dokumentumaival. Kovetelmény, hogy a beszallito
nyilatkozzon a gyiimdlcs eredetérdl, és az élelmezés-egészségiigyi varakozasi id6 betartasarol.

b.)  Cefrekészités és erjesztés
Cefrekészités:

A ,Vasi vadkorte palinka” cefréjének egyedi jellemzdje, hogy a cukortartalma 3-5% kozotti,
amely abbol fakad, hogy nagyon alacsony a felhasznalt vadkorte cukortartalma.

Erjesztés:

Az erjesztés soran 16-23°C kozotti homérsékletet kell biztositani, valamint a pH értéket
optimalizalni kell 2,8-3,2 kozott. Az erjedés idGtartama a felhasznalt korték beltartalmi
értékeitdl fiiggden optimalisan 10 nap.

A kierjedt cefrét minél hamarabb le kell parolni, vagy a leparlds megkezdéséig a szakszerti
tarolas alapfeltételeit biztositani kell (minél hidegebb, 0-10°C kozott, vizzar alkalmazasa,
tartalyok telitése).

C.) Leparlis

A ,Vasi vadkorte palinka” egylépesOs oszlopos leparld rendszeren és hagyomanyos kisiisti
f6z6rendszeren késziilhet. A leparolt termék alkoholtartalma 55-85 V/V%.



d.) A padlinka pihentetése, tiroldsa

A finomitast kovetdéen rozsdamentes acéltartalyokban kell pihentetni, tarolni tomény
allapotban a palinkat.

e.) A pdlinka dsszedllitisa, kezelése, hdzasitisa

A palinkat -5 és -3°C kozotti hdmérsékletre kell hiiteni, majd lapsziirén keresztiil torténd
szliréssel az egyéb szennyezddéseket el kell tavolitani. Sziirés utan a tarolas addig tart, mig
18-20°C-ra melegszik a palinka. A palinkat hazasitani csak gy szabad, hogy a beszallitott
alapanyag cefrecukor tartalma min. 75%-a vadkorte, a tobbi, max. 25%-a korabban emlitett
kortefajtakbol szarmazhat.

A palinka alkoholtartalmat a fogyasztasi szeszfokra a palackozott arura vonatkozé eldiras
tirését figyelembe véve (£ 0,3 V/V%), ivoviz mindségli vizzel a palackozas el6tt kell
beallitani.

6. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI KORNYEZETTEL VAGY FOLDRAJZI
SZARMAZASSAL

6.1. A foldrajzi teriiletnek vagy az eredetnek a kapcsolat szempontjabol relevans
adatai

A vadkorte — vagy népies magyar nevén vackor — Vas és Zala megyében Oshonos kortefaj.
Elsésorban a természetes erddk teriiletén talalhato.

Vas és Zala megye nyugati része az Alpok ldbandl teriil el, ahol kelet fel¢ haladva a
domborzat egyre lankasabba valik, a teriilet nagy részét erdd boritja. A teriiletre elsdsorban a
barna-, csernozjom tipust kozepesen kotott, enyhén savas talajok a jellemzdéek. A megyék
fekvésébdl adodoan az orszag egyik legesapadékosabb teriilete, az Alpokalja is itt talalhato,
ugyanakkor kelet fele haladva az éves csapadék mennyisége is csokken. A megy€k éghajlata
valtozékony: a nyugati teriiletektdl a megye keleti, sik részei fel¢ haladva egyre inkéabb
szérazabb, kontinentalis jelleget mutat, ugyanakkor a nagy kiterjedésii erdéknek
koszonhetden, azok kornyezetében a homérseéklet alacsonyabb az erddvel nem fedett
részekhez képest. A vadkorte termdteriiletét a lankdsabb hegylabfelszinek és az ehhez
kapcsolodo teriiletek alkotjak, a csapadék éves atlagban 600-800 mm kozott van, ugyanakkor
az érési iddszakban, szeptemberben és oktoberben csapadékszegényebb iddjaras jellemzd. A
napsiitéses orak szama magas, 1700-1800 ora/év. Az Alpok kozelségének koszonhetden a
teriilet kissé hiivosebb a szomszédos megyékhez viszonyitva.

A vadkorte kedveli a déli fekvésti, érési idoszakban meleg, pang6 vizektdl mentes, szaraz és
napfényes teriileteket, azok barna-, csernozjom tipusu kotottebb talajat, és kevésbé zarodott
lombkoronaju erddket. Ahol a vadkorte gylimolesfa jol érzi magat és megfeleld szamara a
fentebb emlitett talaj és mikroklima, ott hosszu évtizedekig akar évszazadokig is elélhet a
vadkortefa. Az eltérd évenkénti iddjarasi viszonyok a termés mennyiségét befolyasolhatjak.

6.2. A szeszes italnak a foldrajzi teriilettel 6sszefiiggé egyedi tulajdonsagai



A ,Vasi vadkorte palinka” kapcsolata a foldrajzi teriilettel a termék mindségén és hirnevén
alapul.

A ,Vasi vadkorte palinka” egyedi érzékszervi tulajdonsdgai annak koszonhetéek, hogy a
cefrézéshez felhasznalt, Vas és Zala megyébdl szdrmazd vadkorte aranya magas, legalabb
75%.

A magas napsiitéses 0rak szamanak és a csapadékeloszlasanak koszonhetden a vadkorték jol
be tudnak érni. A vadkorte gylimolesének gytijtése szakértelmet igényel: az érettségi fok szin
alapjan, illetve tapintas Utjan allapithato meg. Cél a minél nagyobb mennyiségi teljesen érett
gylimolcs begytijtése.

A barna-, csernozjom, enyhén savanyu pH-val rendelkez6 talajok, valamint a teriilet hitvosebb
¢ghajlatdnak hatdsdra a vadkorte gyiimolcsnek magasabb a savtartalma, amely a parlat
aromaanyagaiban is visszak0szon: frissességet, citrusossagot okoz, annak fanyarsdgahoz
hozzajarul.

A tobbi gylimolecshéz viszonyitva a vadkorte cukortartalma rendkiviil alacsony, ezért
egységnyi palinka eléallitdsdhoz nagyobb mennyiségli vadkortére van sziikség, mint egy
kozonséges kortepalinka esetében. Ez a magas aranya vadgyiimolces felhasznalas a ,,Vasi
vadkorte palinka” aromaanyagaiban is megjelenik. A vadkortének nemcsak a ,,Vasi vadkorte
palinkdra” jellemzd fanyarsag, hanem a pikanssag, kevésbé selymes, inkabb rusztikus textura,
fliszeres és mézes jegyek is koszonhetdek.

Mivel a ,,Vasi vadkorte palinka” a felhasznalt nagyaranyti vadkortének koszonhetden enyhén
fanyar iz, ezért nagy szakértelmet igényel az, hogy az eldparlattdl mikor kell levalasztani a
parlatot, hogy nehogy olyan izanyagok keriiljenek a parlatba, amelyek izhibat okozhatnak.

A ,Vasi vadkorte palinka” hirnevét az alabbi elnyert elismerések tamasztjak ala:
2011-ben a II. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatversenyen arany mindsités,
2013-ban a IV. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatversenyen eziist mindsités,
2015-ben a VI. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatversenyen eziist mindsités,
2015-ben a Vas Megyei Alma Termésti Palinka és Parlat Versenyen arany mindsités,
2016-ban a VII. Vas Megyei nyilt Palinka- és Parlatversenyen eziist mindsités,

2017-ben a Vas Megyei Alma Termésti Palinka és Parlat Versenyen bronz mindsités.

2006-tol tobb nagy orszagos kiallitason, rendezvényen keriilt sor a ,,Vasi vadkorte palinka”
bemutatasara, kostoltatdsara. Ilyen rendezvény az évente megrendezésre keriild Gyulai
Pélinkafesztival, Budapesti Palinkafesztival, Békéscsabai Sor- ¢és Csiilokfesztival,
Szombathelyi Savéria Karneval, [zutazas Sopron, Budapesten a Sirha, a FeHoVa és az
Orszagos Mez3gazdasagi és Elelmiszeripari Kiallitas (OMEK) nemzetkozi kiallitasok.

7. EUROPAI UNIOS VAGY NEMZETI/REGIONALIS ELOIRASOK

- 1997. évi XI. torvény a védjegyek és a foldrajzi arujelzok oltalmarol



2008. évi LXXIIIL torvény a palinkarol, a torkolypalinkardl és a Palinka Nemzeti
Tanacsrol

158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet a mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek
foldrajzi arujelzéinek oltalmara és a termékek ellendrzésére vonatkozd részletes
szabalyokrol

22/2012. (11. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrol
49/2013. (IV.29.) VM rendelet az élelmiszerekben eléforduld  egyes
szennyezOanyagokra ¢€s természetes eredetll artalmas anyagokra vonatkozo
hatarértékekrol, valamint az ¢élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe keriilo
egyes anyagokkal, targyakkal kapcsolatos kovetelményekrdl

8. KERELMEZO ADATAI
8.1. Tagallam, harmadik orszag vagy jogi/természetes személy:

Név: Birkas Palinka Kft.
8.2. Teljes cim (orszag, telepiilés, iranyitészama, kozteriilet neve és hazszam):
Cim: Magyarorszag, 9821 Gydérvar 435. hrsz.

E-mail cime: birkas@birkaspalinka.hu
Telefonszama: +36 (30) 2563066

9. A FOLDRAJZI ARUJELZO KIEGESZITESE

10. A CIMKEZESRE VONATKOZO EGYEDI SZABALYOK
A jelolés a jogszabalyban eldirtakon tal a kovetkezoket tartalmazza:
,»foldrajzi arujelz8” (elkiilonitve a megnevezéstol).

— Az el6 cimkén és hat cimkén kotelezé feltiintetni a ,,Vasi vadkorte palinka” elnevezést.

A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. § (1) szerinti fejezetek

EGYEB INFORMACIOK

1. A foldrajzi teriiletrol valo szarmazas igazolasa

A foldrajzi teriiletrdl vald szarmazas igazolasara szolgaldo dokumentumok:

A gylimolcs szarmazdsanak igazoldsa Ostermeldk esetében felvasarlasi jeggyel, szamlaval
torténik az Ostermeldi igazolvany szdmanak feltiintetésével. Minden esetben az atvételénél
szlikséges a gyiimolcs szarmazasat igazolo nyilatkozat.

A palinka eldallitaisanak nyomon kovetésére a hatalyos jovedéki szabalyozas szerinti, az
eléallitast igazold dokumentumok szolgalnak.


mailto:birkas@birkaspalinka.hu

2. Ellenorzo hatésagok illetve terméktanusito szervek:

A termékleirds betartdsdnak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt
hatosagok végzik el.

Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatosag:

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal - Boraszati és Alkoholos Italok Igazgatosag
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.

Tel.: +36 1346-09-30

e-mail.: bor@nebih.gov.hu

Web: portal.nebih.gov.hu

Vas Megyei Kormanyhivatal
9700 Szombathely, Berzsenyi Daniel tér 1.
e-mail.: kormanyhivatal@vas.gov.hu

Zala Megyei Kormanyhivatal
8900 Zalaegerszeg, Kosztolanyi D. u. 10.
e-mail.: hivatal@zala.gov.hu

3. A termék lénveges tulajdonsagainak és eloallitasi modjanak ellenorzésére
vonatkozo minimumkovetelménvyek és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan mindségellendrzési rendszer mellett kell miikddnie,
amelyben biztositott az azonositas €s nyomon kovetés, valamint a végellendrzés ¢és a
termékbiztonsag. Megfeleléen dokumentalni kell a termék Utjat a gylimoles atvételétdl a
gyartason keresztiil a végtermékig. Az atvételnél ellendrizni kell az alapanyag meghatarozott
foldrajzi tertiletrdl vald szarmazasat igazold iratokat.

Ellendrzési pontok:

1. Alapanyag atvétele:
Alapanyag mindsitése:

= ¢rettségi allapot: érett-tulérett

= egészségi allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothadastél mentes,
nem sériilt, nem térédott)

= tisztasag: idegen anyagtol mentes, a novényvéddszer-tartalma megfelel az
eldirasnak

= szirazanyag tartalma legalabb 14 ref. %

= a termOhely fajta azonossag igazoldsa kizarolag a meghatarozott teriiletrdl
szarmaz6 a miszaki dokumentacioban meghatarozott fajtak felhasznalasa

2. Cefre ellendrzése:
- pH28-32
3. Erjesztés ellendrzése naponta:
- optimalis hémérséklet (16- 23°C).
4. Ellendrzés az erjesztés végén:
- alkoholtartalom (5-10 V/V%)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)


mailto:bor@nebih.gov.hu
http://www.nebih.gov.hu/
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5. A palinka ellen6rzése:

A kitérolasra keriil6 palinka ellendrzése érzékszervi €s analitikai modszerekkel torténik:
a) Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag, iz, illat)

b) Az analitikai ellenérzés az alabbiakra terjed ki:

Ellenorzés targya Jellemzo értékek
Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 5 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Réztartalom legfeljebb 9 mg/l késztermék

6. Késztermék ellenérzése
A palackozott terméket tételenként kell ellendrizni:
— érzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag, iz, illat)
— csomagolas: jeldlés, zaras, zarjegyezés eldirdsoknak megfeleld
— térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkozé jogszabalyok szerint.




A termékleiras kotelezo mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutaté egy vagy tobb
— Ad-es formatumu térkép és a foldrajzi teriilettel valéo kapcsolatot alatimaszt6 irodalmi adatok,

torténelmi dokumentumok

B ''Vasi vadkorte palinka"
foldrajzi teriilete




Irodalomjegyzék:

Balazs Géza: Népi palinkaszat a Dunantulon Néprajzi adalékok a magyar népi palinkafézés dunantali
gyakorlatahoz (http://www.vasiszemle.hu/2008/06/balazs.htm)

Doktori értekezés: Torténelmi alma- és kortefajtak a Karpat-medencében a népi fajtaismeret és-
hasznalat tiikrében Szani Zsolt, Budapest, 2011.

http://www.oee.hu/upload/html/2014-07/EVFA1998.pdf
http://kertlap.hu/vadkorte/

http://www.nyme.hu/fileadmin/dokumentumok/emk/novenytan/novenytan/kiadvanyok/tilia/Tilia_15.p
df

https://lwww.nyugat.hu/tartalom/cikk/a_vasi_vadkorte_palinka_is_eredetvedett_lett
http://www.vasmegye.hu/vasi-hirmondo/vedett-eredetu-lett-a-vasi-vadkorte-palinka

http://www.culturalcapitalcounts.eu/index.php/hu/szellemi-kulturalis-
oeroekseg?area=7&category=0&country=0&search_string=&sent=1&detail=333
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