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a Borzag palinka foldrajzi jelzés termékleirasa

1. A TERMEK ELNEVEZESE
,Borzag palinka”

2. A SZESZES ITAL KATEGORIAJA VAGY KATEGORIAI
9. Gylimolcsparlat

3. A SZESZES ITAL JELLEMZOINEK LEiRASA

A vadon term¢ foldi bodza vagy gyalogbodza vagy népies nevén ,borzag” (Sambucus
ebulus) csonthéjas termésébdl készilt ,Borzag palinka” alkoholtartalma nagyobb, mint
40,0 V/V%, megengedett maximalis metanol-tartalma 1000g/hl abszolut alkoholra
vonatkoztatva, illéanyag-tartalma legalabb 350g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva,
hidrogéncianid-tartalma legfeljebb 7 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva.

A ,Borzag palinka” egyedi, kifejezetten markans karakter(, erds iz- és illatvilaggal
rendelkezik.

A palinka tukrosen tiszta, altalaban szintelen, de a termés kiilondsen erds szinanyagai
a desztillalassal atkerllhetnek a kész parlatba és a pihentetés soran akar halvany sargas
arnyalatot is eredményezhetnek.

Sajatos jellemzok (az azonos kategoriaba tartozo szeszes italokhoz képest):

— A ,Borzag palinka” alkoholtartalma nagyobb, mint 40 térfogatszazalék, mert
aromakarakterei magasabb alkoholtartalom mellett érvényesiilnek és bontakoznak
ki kell6képpen, illdanyag-tartalma pedig legalabb 350g/hl abszolut alkoholra
vonatkoztatva, amely a Nogrdd megyei foldi bodza alapanyag
aromagazdagsaganak kdszonheté.

— A ,Borzag palinka” jellegzetes aromajegyei kozott talalhatok édeskés (kellemes
csokoladé és gylimolcsiz, méz) karakterek, flszeresség, esetleg herbas (menta,
zoldflszerek, vanilia, anizs, bordka) jelleg, valamint megjelenhet narancshéj és a
csonthéjas bogyokbol eredé marcipanossag is.

4. A KORULHATAROLT FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA
Nograd megye kdzigazgatasi terilete.
5. ELOALLITASI MODSZER LEIRASA

A meghatarozott teriiletrél szarmazo termést a foldrajzi terileten elhelyezked6
szeszf6zdében szabad cefrézni, erjeszteni, leparolni, pihentetni.
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A palinkakészités fébb szakaszai:

Pihentetés, tarolas
A palinka 6sszeallitasa, kezelése

1. A gyumolcs kivalasztasa, atvétele
2. Cefrekészités

3. Erjesztés

4.  Leparlas

5.

6.

5.1. A gyiimolcs kivalasztasa és atvétele

A gyumolccsel kapcsolatos kdvetelmény, hogy a termés érett és romlasnak indult
szemektdl, idegen anyagoktdl mentes legyen.

5.2. Cefrekészités

Az apré szem( gyiimolcsot bogyozni sziikséges (a kocsanyrol levalasztani), majd
a szemeket roppantani, de kizarolag csak oly mértékben, hogy a mag ne seriljon,
ne torjon (ezaltal is csokkentve a hidrogén-cianid képzddés lehetbségét). Ezt
kdvetden az alapanyag kozvetlenll az erjesztétartalyokba (savallo acél, esetleg
muanyag) kerdl.

A gyuimodlcs allagatol figgden szikséges lehet viz hozzaadasa, akkor, ha a
bogydszemek toppedtek, mert az erjedés csak ekkor tud a kell6 formaban
végbemenni, de maximalisan torekedni kell arra, hogy az illatok, izek a lehet6
legjobban megmaradjanak, egyéb zavaré aromaanyagok ne képzédjenek.

Az alapanyag apré szemU( gylimolcse miatt (a hozzaadott viz ellenére is), a varhaté
alkoholkihozatal: 2,5-3,5 HIf 100 kg gyimolcscefrébdl.

5.3. Erjesztés

A korszerl technoldgiak, segédanyagok (iranyitott erjesztés, fajélesztok,
pektinbontd enzimek) alkalmazasa megengedett és ajanlott. A cefre optimalis
pH-értéke 2,8-3,5 kozotti. A kierjedt cefrét célszerG a lehetd leghamarabb, de a
kierjedést kdvetéen maximum 30 napon belil leparolni. Sziikség esetén a kierjedt
cefréet 10-22 °C kozo6tt ajanlott tarolni.

5.4. Leparlas

Az engedélyezett leparld6 berendezesek mindegyikével készithetd6 ,Borzag
palinka”, amely a megfeleld6 mindségi paramétereket biztositani tudja. Kilon
nevesitheté a kislisti technologia, amennyiben a palinkat legfeljebb 1000 liter
Urtartalmu, rézfellletet is tartalmazé leparld berendezésben, legalabb kétszeri
szakaszos leparlassal allitottak el6. Minden leparlé technoldgia esetén a leparlas
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soran az el6-, kozép- és utoparlat elvalasztasat ugy kell elvégezni, hogy mind
érzékszervileg, mind analitikailag megfelelé mindéségl terméket kapjunk.
Leparlaskor az el6parlati részt csak érzékszervi mddszerekkel vizsgalva lehet
meghatarozni, az utoparlat elvalasztasa mar a folyamatosan mért alkohol
koncentracio tapasztalati értékével is torténhet

5.5. Pihentetés, tarolas

A finomitast/desztillalast kdvetéen a komplex iz- és illatanyagok dsszeéréséhez a
.Borzag palinkat” fénytdl védett, egyenletes, 20°C alatti hdmérsékletl, kozepes
paratartalmu helyiségben kell pihentetni. A pihentetés idétartama legalabb 60
nap. Ezalatt a palinkaval sem fizikai sem kémiai technoldgiai eljaras nem
végezhetd.

5.6. Palinka kezelése, kiszerelése, palackozasa

A pihentetésen atesett parlat alkoholtartalmat lagyitott vizzel a fogyasztasi
szeszfokra kell beallitani. Ez minden esetben magasabb, mint 40 V/V%, mert a
.Borzag palinka”" aromakarakterei magasabb alkoholtartalom mellett
érvényesilnek  és  bontakoznak ki  kell6képpen. (A  higitas utani
alkoholtartalomban a cimkén szerepléhdz képest az eltérés + 0,3% V/V lehet.)

A fogyasztasi alkoholfok beallitasat nagy gondossaggal, tobb Iépcsdben,
egyszerre 5-10% viz hozzaadasaval és tobb nap alatt célszer(G elvégezni az
opalosodas elkerlilése és az aromakomponensek védelme érdekében.

A fogyasztasi alkoholfok beallitasat nagy gondossaggal, célszer( tobb Iépcsdben,
egyszerre 5-10% viz hozzaadasaval és tobb nap alatt elvégezni az opalosodas
elkerllése és az aromakomponensek védelme érdekében. Az elkészitett,
megfelelé alkoholtartalomra beallitott palinkat az élelmiszerek csomagolasara
vonatkozo kritériumoknak megfeleléen lehet palackozni.

A gyumolcs feldolgozasanak teljes folyamata, valamint a leparlas ugyanazon
telephelyen torténik. A ,Borzag palinka” megengedett maximum csomagolasi
egysége 0,04-0,7 liter. Ezen fellli Grtartalommal csak egyedi, reprezentativ
ajandékként csomagolhatd. A lezart termék diszdobozba is rakhato. A
nyomonkovethetéség és élelmiszerbiztonsagi eldirasok betartasaval lédig
termékként szallithatd a ,Borzag palinka”. A ,Borzag palinkat” Nograd megye
kdzigazgatasi tertletén elhelyezkedd kereskedelmi fézdében lehet csak cefrézni,
erjeszteni, leparolni, pihentetni.

A ,Borzag palinka” forgalomba hozatala a gyimolcseredet, a feldolgozas, az
erjesztés, a leparlas, a palackozas dokumentalasanak ellenérzését és az
érzékszervi mindsitést kdvetden torténhet meg.

eredeti valtozat,
amely a 2023.09.13-t kévetden alkalmazando
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6. A SZESZES ITAL ES FOLDRAJZI EREDETE KOZOTTI KAPCSOLAT LEIRASA
A ,Borzag palinka” kapcsolata a terulettel a termék jellemzdin és a hirnéven alapul.

A ,Borzag palinka” alapanyaga a Noégrad megye teriletérdl szarmazé vadon terméd
foldi bodza (gyalogbodza) vagy mas néven borzag csonthéjas termése

A ,borzag” a Sambucus ebulus L. vagyis foldi bodza népies és 6nallé neve Nograd
megye magyarjai kozott (Pallas Nagylexikon:
https://mek.oszk.hu/00000/00060/html/015/pc001524.html#10), ami egyértelmlen
igazolja, hogy a Borzag palinka Nograd megye terlletérdl szarmazik, mivel csak itt
hivjak a foldi bodzat borzagnak. Emellett P6czos Sandor a borzag palinkardél irott
kdnyvében ugy fogalmaz, hogy van Magyarorszagnak olyan megyéje, jelestil Nograd,
ahol a borzag ismerete altalanosnak mondhato, palinkanak torténd feldolgozasa
elfogadott, s mi tobb, természetes.

Nograd megye Magyarorszag északi részén, négy hegység (Borzsdny, Matra, Cserhat,
Karancs-Medves) talalkozasanal fekszik. A terllet domborzati jellegét tekintve un.
,halomvidék”, wvulkanikus eredetl, szortan elhelyezkedd, 4-600 m magas
hegycsoportok és koztik foltokban elteriilé erd6k (a megye teriiletének mintegy 40%-
an) alkotjak. A terilet természetes vizelldtottsaga alacsony. A térségre jellemzé gyenge
savanyu kotott talaj és az egyedi klimatikus viszonyok — hlvos, paras, arnyékos helyek
— kedvezbek a gyiimolcs szamara, melyet vizsgalatok is alatdamasztanak. A bodzabogyd
meghatarozo jellemzoéit az iddjaras nagymeértékben befolyasolja. A kornyezeti
viszonyoknak koszonhetéen a térségben termdé ,borzag” igen gazdag a
kdvetkezdkben: keser(-észter-iridoid-glikozid (ebulozoid, izoszferoid), szaponin,
cseranyag (tannin), cianogén glikozoid, gyanta, ill6olaj, szerves savak. Az iridoid-
glikozidok kesernyés ize jelentésen hozzajarul a "Borzag palinka” marcipanos
izvildgahoz és fliszeres jellegéhez. A bogyojaban illdolajat, cukrot, cianogén glikozidot,
lila festéket is magas aranyban tartalmaz, amelynek ko&szonhetéen a palinka
aromajegyei kdzott édeskés karakterek jelennek meg, valamint a pihentetett palinka
esetenkeént halvany sargas arnyalatot kap.

A ,Borzag palinka"” készitése évszazadokra nyulik vissza Nograd megyében. Az
évszazados hagyomanyokra tekintettel, Nogradban szinte minden kereskedelmi f6zde
készit jelenleg borzagbdl palinkat. A ndvényt is csak errefelé (Nogradban) hivjak
borzagnak, mashol gyalogbodza a neve.

A ,Borzag palinka"” készitése évszazadokra nyulik vissza Négrad megyében. Az
évszazados hagyomanyokra tekintettel Négrad megyében szinte minden kereskedelmi
foézde készit borzagbdl palinkat.

Az igénytelen és szivos névény, a gyalogbodza, mar az 1800-as évek kdzepétdl elterjedt
volt Noégrad megyében, amelyrél visszaemlékezésében az  1861-ben
Nogradmegyerben sziletett Szerémy Zoltan is emlités tesz: .. Hanem a fold,
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szorgalmasabb, buzgobb volt, mint a gazdai. Termett a maga eszétdl, mégpedig egy
gyalogbodza-féle cserjét...” (Szerémy Zoltan: Emlékeim a régi jo idékbdl 27-28. o.
Szinészek Szévetsége. Budapest, 1929).

A gyalogbodza része a népi gydgyaszatnak, készitettek belble lekvart és a szérvany
elé6fordulasok mellett a Palocféldon, azon belll leginkdbb Nograd megyét érintden,
foztek, illetve féznek beldle palinkat. Ezt bizonyitja a Nograd Megyei Hirlap Forré az
ust, forr a cefre (2004. 09. 21. 2. 0.) c. cikke is, amely a helyi palinkafézés kapcsan harom
f6 alapanyagot emlit, az alma és a korte mellett harmadikként a borzagot.

A ,Borzag palinka” hirnevét alatamaszto dijak:

- 2012- |. Erdei és Vadon Term6 Gylimolcsokbdl Késziilt Palinkak Orszagos Versenye-
Aranyérem

- 2013.- Il. Erdei és Vadon Term6 Gylimolcsokbdl Készilt Palinkak Orszagos Versenye-
Aranyérem

- 2014- 1. Erdei és Vadon Termd Gyumolcsokbol Készilt Palinkak Orszagos Versenye.
- Ezlstérem

- 2015- XI. "Matra” Bor- és Parlatverseny- Aranyérem

- 2016- IV. Erdei és Vadon Termé Gylimolcsokbol Készilt Palinkak Orszagos Versenye -
Aranyérem,

- 2018- Palinka Kollégium - Fortissimus Spiritus dij

- 2020. évi Orszagos Palinka-és Torkolypalinka Verseny - Eziist minGsités

A ,Borzag palinka” megtalalhatd a térség legmagasabb nivéju, négycsillagos
szallodajanak a kinalataban is mint Nograd megyei kuridzum.

Az évente megrendezésre kerllé Erdei és Vadon Termd Gylimolcsdkbdl Készilt
Palinkak Orszagos Versenyére egyre tobb eldallitd nevez be ,Borzag palinkat”.

Verseny éve Nevezett .Borzag palinkak” aranya az
gyiimolcsfajtak szama osszes mintaban
2012 9 10 %
2013 23 9%
2014 20 8 %
2016 17 17 %
2017 15 9%
2018 18 16 %
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Noégrad megyében, bar elfogadott és ismert a ,Borzag palinka”, azonban a termék
hirnevérdl sajnos kevés irasos feljegyzés all rendelkezésre. Ezt a hianyt potolva a
.Borzag palinka” helyi ismertségét alatamaszto torténeti emlékek 6sszefoglalasaként
2018-ban kiadvany jelent meg, ,Pdczos Sandor: Palécok palinkaja, a borzag” cimmel. A
szerz6 a ,Borzag palinka” hirnevének a foldrajzi terllethez valé kapcsolodddasat a
kdvetkezdképpen fogalmazza meg: ,A borzag nogradi térhoditasanak magyarazataul
létezik még egy igen Iényeges szempont. Egy olyan kortlmény, ami egy alapvetd
igazsagon nyugszik, mégpedig azon, hogy, ha valami valahol nem mkodik, akkor azt
ott nem fogjak erdltetni, mert nem lesz j6, vagy csak egyszerlen nem hozza a vart
eredményt. Ebbdl kiindulva esélyes, hogy a borzag palinka készitésével — talan éppen
azért mert az alapanyag viszonylag nagy mennyiségben, kiléndsebb beruhazas és
gondoskodas nélkil is rendelkezésre allt — az orszag mas vidékein is megprobalkoztak,
csak éppen sikertelenil. S mivel az égetett szesz elballitasanak korabeli
technolégiajaban markans kilonbségek nem igazan voltak, a borzag palinka nogradi
specifikuma mellett sz6l6 szinte egyetlen korilmény a kornyezeti sajatossag lehet.
Ennek alapjan joggal feltételezhetjik, hogy a fold, a klima és nem utolsé sorban a paloc
emberek atlag feletti affinitasa az, ami ezt a palinkakllénlegességet a megyén messze
tulmutatd értékké emeli”. A kiadvanyban tdbb, Nograd megyében él6 vagy onnan
szarmazd ember (mas néven paldcok) ,Borzag palinkaval” kapcsolatos emléke, leirasa
is olvashato, igy példaul a 98 éves Bobal Gyulaé, aki ,borzaszté nagy illatd” palinkaként
emliti a "Borzag palinkat” (34. oldal).

7. AZILLETEKES HATOSAGOK NEVE ES CiIME

A termékleiras betartasanak hatdsagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt
hatésagok végzik el. Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatésagok:

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Boraszat és Alkoholos Italok
Igazgatosag
Cim: 1118 Budapest, Budadrsi ut 141-145.
Telefon:  +36 1 346 09 30
E-mail:  bor@nebih.gov.hu

Nograd Megyei Kormanyhivatal
Cim: 3100 Salgotarjan, Zemlinszky R. ut. 9.
Telefon: + 36 32620 702
E-mail:  hivatal@nograd.gov.hu
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8. ELLENORZESI PONTOK

a Borzag palinka foldrajzi jelzés termékleirasa

Eloallitasi szakaszok ellendrzési pontjai

Az ellendrzés modja,

terllete;
- termés érett és
romlasnak indult szemektdl,
idegen anyagoktol mentes
legyen

Eloallitasi szakasz Kovetelmény , o ,
modszere; nyilvantartas
Gylmadlcs - foldi bodza | - széallitolevél, gydjtési
kivalasztasa, atvétele | szarmazasa Noégrad megye | naplo; szarmazas

ellendrzése
-szemrevételezés

Erjesztés

- pH 2,8-3,5

- hémérséklet  (10-22
°C)

- alkoholtartalom 3-5 %
V/V)

- maradék
cukortartalom

mint 2 g/liter)

- maximum 30 napon
belll leparolni kierjedt

(kevesebb,

Erjesztési napld

pH, hébmérséklet mérés
naponta,

cukortartalom mérés
erjesztés végén

Késztermék ellendrzése

a)

Erzékszervi vizsgadlat (szin, tisztasdg,):

Szin: tiszta, szintelen.
lllat: tiszta, a kokényvirag illata mellett enyhe viaszossag is megjelenik.

iz telt fzvilagy, mandulds, marcipanos iz, friss piros-bogyds gylimolcsre
emlékeztetd; hosszu lecsengésll, enyhén édes, ugyanakkor a kokény fanyarkas
izét idéz6 iz0.

b) Az analitikai vizsgalat:

Tulajdonsag Ertékek

Alkoholtartalom | >40, %V/V

eredeti valtozat,
amely a 2023.09.13-t kévetden alkalmazando

8/9



a Borzag palinka foldrajzi jelzés termékleirasa

Metanol-tartalom |legfeljebb 1000 g/hl absz. alk

Hidrogéncianid- |legfeljebb 7 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
tartalom

Osszes illdanyag|legaldbb 350  g/hl  abszolit  alkoholra
tartalom vonatkoztatva

c) Palackozott termék ellenorzése:
— jelolési el6irasoknak valé megfelelés ellendrzése;
— zaras, zarjegyezés el6irasoknak megfelelés ellendrzése;
— térfogat, alkoholtartalom ellendrzése.

9. A BEJEGYZETT ELNEVEZESSEL JELOLT TERMEKRE VONATKOZO KONKRET JELOLESI SZABALYOK
A jelolés a jogszabalyban eléirtakon tul a kovetkezoket tartalmazza:

.Foldrajzi jelzés” (elkilonitve a megnevezéstdl)
— Minden palackra keriil6 cimkén (el6 és/vagy hat és/vagy oldal) kotelezo
feltiintetni a ,Borzag palinka” elnevezést.
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